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У проведених дослідженнях вивчали вплив соєвої олії та різ-
них доз ферментованого водорозчинного ліпідного комплексу у 
складі стандартного комбікорму, до якого входили кукурудза, 
соєва макуха, соняшниковий шрот, пшенична дерть і висівки, 
вапняк, монокальційфосфат, кухонна сіль, харчова сода, L-лізин, 
холін-хлорид, DL-метіонін, L-треонін, адсорбент, а також віта- 
мінно-мінеральна суміш.

Протягом дослідного періоду здійснювали облік яєчної про-
дуктивності, витрат кормів, контролювали живу масу, фізіологіч-
ний стан і збереженість поголів’я. Отримані яйця зважували та ви-
значали їхні морфометричні показники: масу яйця, білка, жовтка і 
шкаралупи, товщину та міцність шкаралупи, індекс форми, коефі-
цієнт в’язкості, рН білка і жовтка, а також коефіцієнт рефракції. У 
жовтку яєць визначали вміст загальних ліпідів і вітамінів А та Е.

За результатами досліджень установлено, що яйцекладка у 
курей усіх дослідних груп розпочиналася у 115-добовому віці, а 
у віці 140 діб рівень несучості становив 39,50–42,35 %. Пік яєч-
ної продуктивності припадав на 200-добовий вік і досягав 95,30–
96,80 %, зберігаючись на високому рівні до 320-добового віку 
(94,50 –95,75 %).

У середньому за весь період досліду, який тривав до 450-до-
бового віку, несучість становила 84,23–85,79 %. Найвищу продук-
тивність відзначено у курей III дослідної групи, які отримували 
1,0–1,3 % ферментованого водорозчинного ліпідного комплексу. 
Морфометричні показники яєць у всіх піддослідних групах пере-
бували приблизно на однаковому рівні та відповідали фізіологіч-
ній нормі. У період найвищої інтенсивності яйцекладки маса яєць 
становила 60,15–61,85 г. Найбільшу масу яєць зафіксовано у III та 
IV дослідних групах, де до раціону вводили 1,0–1,6 % ферменто-
ваного водорозчинного ліпідного комплексу.

За період досліду від курей-несучок було отримано 15,97–
17,09 кг яйцемаси на одну голову. У жовтках яєць курей III до-
слідної групи вміст загальних ліпідів, вітаміну А та вітаміну Е був 
вищим порівняно з контролем відповідно на 8,10; 5,81 та 10,71 %. 
Жива маса курей-несучок протягом досліду відповідала норма-
тивним показникам для кросу Ломан ЛСЛ-Класик.

Таким чином, заміна соєвої олії у раціоні курей-несучок фер-
ментованим водорозчинним ліпідним комплексом є доцільною 
та економічно обґрунтованою. Застосування зазначеної кормової 
добавки забезпечує високий рівень продуктивності та якості яєць, 
а її вартість є на 24 % нижчою порівняно із соєвою олією.

Ключові слова: кури-несучки, продуктивність, морфоме-
тричні показники, соєва олія, водорозчинний ліпідний комплекс, 
жовток яйця, загальні ліпіди, вітаміни А, Е.
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Постановка проблеми та аналіз ос-
танніх досліджень. Забезпечення населен-
ня повноцінним харчовим білком є однією з 
актуальних проблем сучасного харчування. 
Поряд із м’ясом важливим джерелом висо-
коякісного білка є курячі яйця. Яєчний бі-
лок вважається цінним харчовим ресурсом, 
оскільки містить повний набір незамінних 
амінокислот, необхідних для забезпечення 
потреб організму людини [1, 2].

Важливою перевагою яєчного білка є 
його висока біологічна цінність і засвоюва-
ність. За даними досліджень, коефіцієнт за-
своєння білків яйця в організмі людини до-
сягає 90,9 % [3]. Окрім того, яєчний білок ха-
рактеризується значним вмістом амінокислот 
із розгалуженим ланцюгом (BCAA), зокрема 
лейцину, ізолейцину та валіну, які відіграють 
важливу роль у синтезі білків скелетних м’я-
зів, регуляції енергетичного обміну та під-
триманні метаболічного гомеостазу [4–8].

Дефіцит амінокислот із розгалуженим 
ланцюгом може призводити до порушень 
білкового та енергетичного обміну, зниження 
інтенсивності синтезу м’язового білка і нега-
тивно впливати на функціональний стан ор-
ганізму [4–8].

Поряд із білковою складовою, важливим 
показником харчової цінності яйця є жовток, 
який містить значну кількість ліпідів, жиро-
розчинних вітамінів, мінеральних речовин та 
інших біологічно активних сполук. У курячо-
му яйці без шкарлупи міститься близько 74 
% води та понад 26 % сухої речовини. Частка 
білків і ліпідів становить приблизно по 12 %, 
тоді як на мінеральні речовини та вуглеводи 
припадає близько 1 % [9, 10].

Найвищою енергетичною цінністю ха-
рактеризується жовток, у 100 г якого містить-
ся 1250–1750 кДж енергії, тоді як аналогічна 
маса білка забезпечує лише 175–250 кДж. Ка-
лорійність 100 г яєчної маси є відносно ста-
більною і становить 670–750 кДж [9, 10].

Енергетична цінність яйця значною мі-
рою залежить від його маси та хімічного 
складу. Основним джерелом енергії в яйці є 
ліпіди, які практично повністю зосередже-
ні в жовтку. Всі жири яйця знаходяться в 
жовтку. Ліпідна фракція жовтка на 35–40 % 
представлена насиченими жирними кислота-
ми, серед яких переважають пальмітинова, 
стеаринова та міристинова кислоти, тоді як 
60–65 % становлять ненасичені жирні кисло-
ти, зокрема олеїнова, лінолева, ліноленова та 
арахідонова [11].

Завдяки високому ступеню емульгуван-
ня ліпіди яєчного жовтка характеризуються  

високою біодоступністю та засвоюються ор-
ганізмом людини майже повністю [11].

У курей печінка є основним органом лі-
погенезу, де синтезується до 95% ліпідів і 
жирних кислот організму. Тому вміст ліпідів 
у печінці може слугувати важливим індика-
тором інтенсивності ліпідного обміну та за-
гального фізіологічного стану птиці [9].

Водночас печінка курей не здатна синте-
зувати окремі поліненасичені жирні кислоти, 
зокрема лінолеву, α-ліноленову та арахідоно-
ву, тому їхнє надходження в організм у необ-
хідній кількості має забезпечуватися за раху-
нок кормових компонентів раціону [12–15].

Встановлено пряму залежність між якіс-
тю та жирнокислотним складом ліпідів кор-
му і жирнокислотним профілем жовтка яєць. 
Основними джерелами ліпідів у раціонах ку-
рей-несучок є кормові жири тваринного по-
ходження та рослинні олії. Підвищення рівня 
ненасичених жирних кислот у складі комбі-
корму забезпечує оптимізацію жирнокислот-
ного складу яєць, що проявляється збільшен-
ням частки біологічно цінних ненасичених 
жирних кислот у жовтку [16–18].

Застосування ліпідних добавок із опти-
мальним жирнокислотним складом позитив-
но впливає на продуктивність курей-несучок 
та якісні показники яєць. Зокрема, це сприяє 
збільшенню маси яєць, підвищенню віднос-
ної частки жовтка та оптимізації його ліпід-
ного профілю шляхом вмісту ненасичених 
жирних кислот [16–18].

Використання жирів у годівлі птиці спри-
яє підвищенню поживної цінності кормів, 
насамперед їхньої енергетичної цінності. Це 
зумовлено тим, що ліпіди є найбільш концен-
трованим джерелом енергії в раціоні: під час 
їхнього окисненні вивільняється приблизно у 
2,2 раза більше енергії порівняно з вуглево-
дами та у 1,7 раза більше, ніж при окисненні 
білків [9, 19–21].

Поряд із енергетичною функцією, жири 
виконують роль важливого джерела жирних 
кислот, насамперед незамінних поліненаси-
чених жирних кислот, які не можуть синте-
зуватися в організмі птиці або синтезуються 
в кількостях, недостатніх для забезпечення 
фізіологічних потреб, у зв’язку з чим їхнє 
надходження має забезпечуватися кормовими 
компонентами раціону [9, 19–21].

Сучасні високопродуктивні кроси ку-
рей-несучок характеризуються високим гене-
тичним потенціалом яєчної продуктивності, 
реалізація якого можлива лише за умов пов-
ноцінної та збалансованої годівлі. Для забез-
печення необхідного рівня обмінної енергії до 
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складу комбікормів широко включають рос-
линні олії, насамперед соняшникову та соєву.

Водночас ефективне використання ліпі-
дів в організмі птиці залежить від процесів 
їхнього травлення та всмоктування, які су-
проводжуються синтезом і секрецією ліпо-
літичних ферментів, насамперед ліпаз. Під 
їхньою дією триацилгліцероли гідролізують-
ся до жирних кислот, моноацилгліцеролів і 
гліцерину, які в подальшому всмоктуються 
ентероцитами тонкого кишечника.

З метою підвищення ефективності пере-
травлення та засвоєння ліпідів у годівлі птиці 
дедалі ширше застосовують екзогенні емуль-
гатори. Їхнє використання сприяє більш 
ефективному емульгуванню жирів у травно-
му тракті, підвищує доступність ліпідів для 
дії ліполітичних ферментів і, як наслідок, по-
кращує їхню перетравність і засвоєння орга-
нізмом птиці [22–27].

Метою дослідження було вивчення 
ефективності використання водорозчинно-
го ліпідного комплексу ELC (Essential Lipid 
Complex) як альтернативного джерела ліпі-
дів у раціонах курей-несучок, а також оцінка 
можливості заміни ним соєвої олії без нега-
тивного впливу на продуктивні показники 
птиці та якість яєць.

Матеріал і методи досліджень. Для до-
сягнення поставленої мети в умовах фермер-
ського господарства «Західптиця» було сфор-
мовано чотири групи курей – несучок кросу 
Ломан ЛСЛ-класик по 100 голів у кожній за 
методом аналогів. Усі групи птиці отриму-
вали базовий раціон, до складу якого входи-
ли кукурудза, макуха соєва, соняшниковий 
шрот, пшенична дерть, пшеничні висівки, 
вапняк, монокальційфосфат, кухонна сіль, 
харчова сода, L-лізин, холін-хлорид, DL-ме-
тіонін, L-треонін, адсорбент, а також вітамін-
на та мінеральна суміші.

Комбікорм був збалансований за вмістом 
поживним речовин і містив рекомендова-
ні норми макро- та мікроелементів, а також 
вітамінів відповідно до рекомендацій щодо 
кліткового утримання курей-несучок кросу 
Ломан ЛСЛ-класик. Курям-несучкам кон-
трольної групи до складу комбікорму дода-
вали соєву олію в кількості 1,0 % до 320-до-
бового віку та 1,5 % після 320 діб. Натомість 
птиці трьох дослідних груп замість соєвої олії 
вводили водорозчинний ліпідний комплекс 
ELC (Essential Lipid Complex) у кількості від-
повідно 0,7;1,0; 1,3 до 320-добового віку та 
1,0; 1,3 та 1,6 % після 320 діб. Добавку засто-
совували починаючи з моменту переведення 
молодняку до приміщення для утримання 
промислового стада.

Протягом усього періоду досліджень 
здійснювали контроль фізіологічного ста-
ну птиці, живої маси, споживання корму 
та збереженості поголів’я. Починаючи із 
140-добового віку проводили облік яєчної 
продуктивності курей-несучок. У 210-до-
бовому віці, що відповідає періоду піко-
вої яєчної продуктивності, з кожної групи 
було відібрано по 30 яєць для визначен-
ня морфометричних показників [28]. Для 
аналізу вмісту загальних ліпідів відібрали 
по три жовтки з яєць контрольної групи та 
ІІІ дослідної групи, яка характеризувалася 
вищою продуктивністю порівняно з кон-
трольною [29]. Отримані експериментальні 
дані були оброблені методами варіаційної 
статистики. 

Результати дослідження та обговорен-
ня. За результатами проведених досліджень 
встановлено, що яйцекладка у курей-несучок 
усіх піддослідних груп розпочалася у віці 
113–115 діб. У 140-добовому віці інтенсив-
ність яйцекладки становила 39,50–42,35 % 
(табл. 1). 

Таблиця 1 – Динаміка яєчної продуктивності курей-несучок, % (М ±n, n=100–96) 

 Вік, діб Групи 
І контрольна ІІ дослідна ІІІ дослідна IV дослідна 

140 41,25±2,13 39,50±1,93 40,70±2,10 42,35±3,12 
150 67,28±3,11 65,37±2,73 69,59±2,85 67,81±3,27 
160 85,37±3,15 83,25±3,27 87,72±3,75 85,39±2,93 
170 91,20±4,10 92,25±3,95 93,45±3,72 90,39±4,15 
180 93,21±4,37 94,37±3,90 94,72±4,17 94,81±3,92 
190 95,25±3,75 94,43±3,42 96,31±3,75 95,25±3,93 
200 95,30±4,17 96,41±3,92 96,72±4,39 96,80±4,11 
320 94,50±4,29 95,61±4,75 95,23±3,73 95,75±3,81 
390 91,35±3,95 90,93±3,72 93,21±2,97 93,51±3,72 
450 88,50±2,97 88,15±3,45 90,25±3,72 90,30±2,91 

У середньому 84,32 84,23 85,79 84,82 
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Яєчна продуктивність курей-несучок усіх 
піддослідних груп поступово зростала до 
200-добового віку, досягаючи 95,30–96,80 %. 
Істотних відмінностей між групами не вияв-
лено, однак у дослідних групах цей показник 
був дещо вищим порівняно з контролем – на 
1,16–1,57 %. Така тенденція зберігалася до 
450-добового віку, за винятком ІІ дослідної 
групи. Згідно з рекомендаціями щодо утри-
мання курей-несучок кросу Ломан ЛСЛ-кла-
сик, яєчна продуктивність у цей період по-
винна становити 95,60 %.

Динаміка яйцекладки свідчить про рів-
номірне підвищення продуктивності у всіх 
піддослідних групах до 200 добового віку. 
Упродовж перших 10 діб після початку яй-
цекладки інтенсивність несучості зросла 
на 23,89–26,03 %, причому найвищі темпи 
приросту відзначено у ІІІ дослідній групі. У 
наступні вікові періоди (160 та 170 діб) спо-
стерігалося подальше інтенсивне зростання 
яєчної продуктивність в усіх групах. Почи-
наючи з 180-добового віку, темпи її підви-
щення сповільнювалися і в середньому ста-
новили близько 2,15 %. У 200-добовому віці 
кури-несучки досягали пікових показників 
продуктивності, після чого спостерігалося 
їхнє поступове зниження: у 320-добовому 
віці – на 0,83–1,56 %, а у 450-добовому – на 
3,15–3,55 %.

Протягом продуктивного періоду для за-
безпечення високої якості яєчної продукції 
яйця необхідно збирати не рідше одного разу 
на добу та зберігати за температури 5–10 ºС і 
відносної вологості 80–85 %. Недотримання 
зазначених параметрів зберігання, зокрема 
підвищення температури та зниження від-
носної вологості повітря, призводить до при-
скореної втрати маси яєць і погіршення їхніх 
якісних показників.

Аналіз вікової динаміки маси яєць по-
казав, що цей показник поступово зростав 
упродовж усього досліджуваного періоду до 
420-добового віку курей-несучок (табл. 2). 

За період від 140 до 420 діб маса яєць збіль-
шилася в середньому на 19,40–20,91 г, або на 
42,45–48,77 % порівняно з початковими зна-
ченнями.

Найвищі темпи збільшення маси яєць 
відзначено у ІІ та ІІІ дослідних групах, де 
приріст цього показника за досліджуваний 
період становив відповідно 48,77 та 46,88 %. 
У період максимальної інтенсивності яйце-
кладки маса яєць коливалася в межах 60,15–
61,85 г. Найвищі значення цього показника 
встановлено у ІІІ та IV дослідних групах, ку-
ри-несучки яких отримували водорозчинний 
ліпідний комплекс у кількості 1,0 та 1,3 % до 
складу комбікорму.

До 420-добового віку від курей-несучок 
контрольної групи було отримано 16,94 кг  
яєчної маси на одну голову. У дослідних гру-
пах цей показник становив відповідно 15,97; 
17,09 та 17,03 кг. Найвищий вихід яєчної 
маси відзначено у ІІІ дослідній групі, де він 
перевищував показник контрольної групи 
на 0,88 %. Отримані результати свідчать про 
позитивний вплив водорозчинного ліпідного 
комплексу на продуктивність курей-несучок 
за оптимального рівня його введення до скла-
ду комбікорму.

Отже, результати проведених досліджень 
свідчать, що заміна соєвої олії водорозчин-
ним ліпідним комплексом не призводить 
до зниження яєчної продуктивності курей- 
несучок. Навпаки, у ІІІ та IV дослідних гру-
пах спостерігалася тенденція до підвищення 
продуктивності, що проявлялася збільшен-
ням інтенсивності яйцекладки, маси яєць 
та виходу яєчної маси. У ІІ дослідній групі 
зазначені показники були дещо нижчими по-
рівняно з контролем. Загалом введення до 
складу комбікорму водорозчинного ліпідного 
комплексу в кількості 0,7–1,3 % до 320-добо-
вого віку та 1,0–1,6 % після 320 діб сприяло 
незначному підвищенню яєчної продуктив-
ності курей-несучок.

Таблиця 2 – Вікова динаміка зміни маси яєць курей-несучок, г (М±n, n=30) 

Вік, діб Групи
І контрольна ІІ дослідна ІІІ дослідна IV дослідна

І фаза 140 діб 45,00±3,21 44,25±4,00 44,60±3,52 45,70±3,27
170 діб 56,75±5,11 55,80±4,23 56,95±3,72 56,70±2,93
210 діб 60,30±4,25 60,15±3,72 61,23±3,91 61,85±2,27
245 діб 61,55±3,25 60,95±4,11 62,00±2,95 62,17±3,72
280 діб 63,00±2,95 62,80±3,72 63,15±2,72 63,00±3,19
320 діб 63,50±3,25 63,25±4,15 63,86±3,17 63,29±3,21

ІІ фаза 350 діб 64,42±2,52 64,75±4,31 64,36±3,13 64,15±3,73
450 діб 65,40±3,43 65,83±3,51 65,51±3,15 65,10±4,11
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Поряд із вивченням рівня яєчної продук-
тивності курей-несучок у 210-добовому віці, 
що відповідає періоду максимальної інтен-
сивності яйцекладки, досліджували морфо-
метричні та якісні показники яєць. Зокрема 
визначали масу білка, жовтка та шкаралупи, 
міцність шкаралупи, індекс форми яйця, 
коефіцієнти рефракції та рефракції білка і 
жовтка, а також значення рН білка і жовтка 
(табл. 4).

З даних таблиці видно, що статистично 
значущих відмінностей за морфометрич-
ними показниками яєць між дослідними 
групами не встановлено. Водночас слід за-
значити, що маса жовтка була відносно ви-
сокою в усіх дослідних групах. Відомо, що 
показники якості яєць значною мірою зу-
мовлені генетичними особливостями птиці 
та формуються внаслідок взаємодії геноти-
пу з факторами навколишнього середови-
ща. Серед останніх провідне значення має 
повноцінність годівлі, тоді як умови утри-
мання меншою мірою впливають на якість 
яєць. До ознак, які переважно визначаються 
спадковістю, належать колір шкарлупи, її 

міцність і маса, форма яйця та консистенція 
білка. У зв’язку з цим можливості цілеспря-
мованої зміни зазначених показників за ра-
хунок лише кормових факторів є обмежени-
ми [30–32].

Значний вплив на якість яєць, зокрема їхні 
смакові властивості та аромат, має склад ра-
ціону птиці. Встановлено, що включення до 
раціону рибного борошна та риб’ячого жиру 
в кількості 7 і 2 % відповідно може зумов-
лювати появу специфічного рибного запаху 
яєць. Подібний ефект також спостерігається 
за використання в годівлі ріпакового шроту 
або макухи [33–35]. У наших дослідженнях 
зазначені компоненти до складу раціону не 
входили. Водночас відомо, що введення до 
раціону курей-несучок рослинних олій спри-
яє збільшенню маси жовтка та зміні його лі-
підного складу [11].

У яйцях курей дослідних груп відзначено 
тенденцію до збільшення маси жовтка порів-
няно з контролем на 2,25–4,87 %. Імовірно, 
це пов’язано з більш ефективним засвоєнням 
жирних кислот, що надходили до організму у 
складі водорозчинного ліпідного комплексу. 

Таблиця 3 – Кількість яєчної маси, отриманої від піддослідних курей-несучок, кг (М ±n, n=30) 

Вік, діб Групи
І ІІ ІІІ IV

140 0,64 0,44 0,45 0,48
170 1,55 0,72 1,60 1,54
210 2,30 2,29 2,37 2,40
320 6,60 6,65 6,69 6,67
420 5,85 5,87 5,98 5,94

За період досліду 16,94 15,97 17,09 17,03

Таблиця 4 – Морфометричні показники курячих яєць (М ±n, n=30) 

Показники Групи
І ІІ ІІІ IV

Маса яєць, г 59,73 ±2,67 59,98 ±3,11 61,21 ±1,95 61,31 ±2,94
Маса білка, г 36,41 ±0,62 36,30 ±0,58 36,64 ±0,49 36.82 ±0,37
Маса жовтка, г 17,26 ±0,43 17,65 ±0,47 18,10 ±0,17 18,07 ±0,45
Маса шкарлупи, г 6,06 ±0,44 6,03 ±0,23 6,47 ±0,36 6,42 ±0,41
Товщина шкарлупи, мм 0,29 ±0,01 0,29 ±0,02 0,28 ±0,03 0,30 ±0,01
Міцність шкаралупи, 
кг/мм2 1,97±0,12 1,99±0,09 1,97±0,14 1,98±0,08

Індекс форми 76,40±1,28 75,80±2,16 75,20±1,04 76,20±1,04
Коефіцієнт в’язкості 
білка жовтка

1,19±0,02
1,95±0,06

1,18±0,02
1,96±0,07

1,20±0,02
1,95±0,06

1,19±0,02
1,96±0,07

рН білка 8,86 ±0,27 8,89 ±0,19 9,05 ±0,20 9,03 ±0,12
рН жовтка 6,04 ±0,13 6,00 ±0,10 5,98 ±0,10 6,05 ±0,12
Коефіцієнт рефракції  
білка жовтка

1,42 ±0,03
1,35 ±0,13

1.43 ±0,04
1,36 ±0,02

1,42 ±0,03
1,36 ±0,02

1,42 ±0,03
1,36 ±0,03
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Міцність шкарлупи яєць є одним із най-
важливіших показників їхньої якості, оскіль-
ки тісно пов’язана з втратами продукції внас-
лідок розбивання, здатністю яєць до трива-
лого зберігання та виводимістю молодняку. 
Значні втрати яєць унаслідок розбивання зу-
мовили зростання значущості міцності шка-
ралупи як важливої селекційної ознаки. По-
ряд з міцністю шкарлупи оцінюють також її 
товщину, оскільки ці показники тісно взаємо-
пов’язані. Селекція на підвищення міцності 
шкаралупи ускладнюється тим, що ця ознака 
значною мірою залежить від віку птиці, умов 
годівлі та параметрів мікроклімату, а також 
характеризується негативною кореляцією 
з несучістю та масою яєць. У зв’язку з цим 
оцінку міцності шкаралупи в селекційній ро-
боті доцільно проводити у віці 210 та 420 діб.

Заміна соєвої олії водорозчинним ліпід-
ним комплексом практично не впливала на 
показники товщини та міцності шкаралупи 
яєць. Щодо індексу форми яєць, то він є від-
носно стабільною ознакою і, як правило, не 
зазнає істотних змін під впливом умов годівлі 
та утримання курей-несучок. 

Концентрація водневих іонів (рН) є важли-
вим показником якості та збереженості яєць. 
У процесі зберігання яєць зазвичай спостері-
гається підвищення рН білка внаслідок втрати 
вуглекислого газу, тоді як рН жовтка залишаєть-
ся відносно стабільним. У нашому дослідженні 
в дослідних групах відзначено тенденцію до 
підвищення рН білка порівняно з контролем. 
Водночас значення рН жовтка суттєво не від-
різнялися між групами, а виявлені коливання 
перебували в межах статистичної похибки.

Коефіцієнт рефракції білка та жовтка в 
усіх піддослідних групах перебував у межах 
статистичної похибки й не виходив за межі 

фізіологічної норми. Це свідчить про відсут-
ність суттєвого впливу досліджуваних кормо-
вих добавок на дані показники якості яєць.

Результати численних досліджень свід-
чать, що застосування ліпідних добавок у 
годівлі курей-несучок може істотно впливати 
на склад яєчного жовтка, зокрема на вміст лі-
підів, каротиноїдів і жиророзчинних вітамі-
нів [33, 36–40].

За результатами наших досліджень уста-
новлено, що введення до раціону соєвої олії 
та водорозчинного ліпідного комплексу спри-
яло підвищенню вмісту загальних ліпідів, ка-
ротиноїдів, а також вітамінів А і Е у жовтку 
яєць порівняно з контролем (табл. 5).

Відомо, що енергетична цінність жирів 
приблизно вдвічі перевищує енергетичну 
цінність білків і вуглеводів, а їхня енергія ви-
користовується організмом більш ефективно. 
Тому високий вміст ліпідів у жовтку інкуба-
ційних яєць є важливим чинником, що суттє-
во впливає на ріст і розвиток ембріона [9]. 

Підвищений вміст вітамінів А та Е сприяє 
зростанню харчової цінності курячих яєць. У 
жовтку яєць курей дослідної групи вміст за-
гальних ліпідів був вищим на 12,37 %, а кон-
центрація вітамінів А і Е – відповідно на 5,81 
та 10,71 %. 

На нашу думку, підвищення вмісту за-
гальних ліпідів, а також вітамінів А і Е в 
жовтку яєць пов’язане з їхнім кращим засво-
єнням із корму та подальшим депонуванням 
у яйці. Протягом усього періоду досліджень 
здійснювали контроль живої маси курей, 
оскільки відповідно до технологічних вимог 
підтримання її на оптимальному рівні є не-
обхідною умовою забезпечення високої про-
дуктивності несучок. Показники живої маси 
птиці наведено в таблиці 6. 

Таблиця 5 – Вміст загальних ліпідів і вітамінів А і Е у жовтку курячих яєць 

Показники Групи  Р контрольна ІІІ дослідна 
Загальні ліпіди, г/100г 25,30±0,43 28,43±0,59 ˂0,001 
Вітамін А мкг/г 7,57±0,45 8,01±0,80 >0,05 
Вітамін Е мкг/г 18,86±1,06 20,88±1,12 >0,01 

Таблиця 6 – Жива маса курей-несучок у процесі яйцекладки 

Вік, діб
Групи

І контрольна ІІ дослідна ІІІ дослідна IV дослідна
112 діб 1283,60±24,51 1183,50±12,80 1266,40±18,75 1277,50±15,40
140 діб 1386,00±33,20 1368,00±48,40 1409,40±14,80 1410,00±22,00
170 діб 1610,20±36,24 1614,00±23,20 1633,00±30,40 1621,00±41,40
210 діб 1676,00±29,20 1694,00±27,20 1712,00±24,40 1700,00±58,00
245 діб 1705,00±20,00 1708,00±26,40 1704,00±31,20 1716,00±27,60
320 діб 1727,00±27,60 1756,00±24,80 1768,00±30,40 1758,00±26,40
455 діб 1808,00±38,40 1806,00±23,20 1784,00±21,20 1787,00±44,40
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Аналіз поданих у таблиці даних свідчить, 
що жива маса курей-несучок протягом усьо-
го продуктивного періоду відповідала нор-
мативним показникам технології утримання 
та годівлі промислового стада кросу Ломан 
ЛСЛ-Класик. При цьому підвищення яєчної 
продуктивності не супроводжувалося зни-
женням живої маси птиці. У період досяг-
нення піку несучості (210-та доба) жива маса 
курей становила 1676,0–1712,0 г. 

Висновки. У результаті проведених до-
сліджень установлено, що введення соєвої 
олії та водорозчинного ліпідного комплексу 
забезпечувало високий рівень яєчній про-
дуктивності курей-несучок і належну якість 
яєць. Заміна соєвої олії різними дозами во-
дорозчинного ліпідного комплексу сприяла 
незначному підвищенню показників яєчної 
продуктивності у курей ІІІ дослідної групи, 
зокрема за кількістю отриманих яєць та за-
гальною яєчною масою. Збереженість пого-
лів’я курей-несучок у всіх групах перебувала 
в межах 92–93 %, що свідчить про відсутність 
негативного впливу досліджуваних кормових 
добавок на життєздатність птиці.
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The effect of soya oil and a fermented water-
soluble lipid complex on the productivity and egg 
quality of laying hens

Protsailo Y., Kyryliv Y.
The studies investigated the effect of soya oil 

and various doses of a fermented water-soluble 
lipid complex in a standard compound feed, which 
included maize, soya meal, sunflower meal, wheat 
bran and wheat middlings, limestone, monocalcium 
phosphate, table salt, baking soda, L-lysine, choline 
chloride, DL-methionine, L-threonine, an adsorbent, 
and a vitamin-mineral mixture.

Throughout the experimental period, egg 
production and feed consumption were recorded, and 
the live weight, physiological condition and survival 
rate of the flock were monitored. The eggs obtained 
were weighed and their morphometric parameters 
determined: egg weight, weight of the white, yolk 
and shell, shell thickness and strength, shape index, 
viscosity coefficient, pH of the white and yolk, and 
refractive index. The total lipid content and the levels 
of vitamins A and E were determined in the egg yolks. 

Research findings indicate that egg-laying in 
hens from all experimental groups began at 115 days 
of age, and by 140 days of age, the laying rate stood 
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at 39,50–42,35 %. Egg production peaked at 200 days 
of age, reaching 95,30–96,80 %, and remained at a 
high level until 320 days of age (94,50–95,75 %).

On average, over the entire experimental period, 
which lasted until the hen reached 450 days of age, 
the laying rate was 84,23–85,79 %. The highest 
productivity was observed in hens of experimental 
group III, which received 1,0–1,3 % of a fermented 
water-soluble lipid complex. The morphometric 
parameters of eggs in all experimental groups were 
approximately at the same level and in accordance 
with physiological norms. During the period of peak 
egg-laying intensity, egg weight ranged from 60,15–
61,85 g. The highest egg weight was recorded in 
experimental groups III and IV, where 1,0–1,6 % of 
a fermented water-soluble lipid complex was added 
to the diet.

During the study period, 15,97–17,09 kg of egg 
mass per hen was obtained from the laying hens. In 
the egg yolks of hens in experimental group III, the 
content of total lipids, vitamin A and vitamin E was 
higher than in the control group by 8,10 %, 5,81 % 
and 10,71 % respectively. The live weight of the laying 
hens throughout the experiment corresponded to the 
standard values for the Loman LSL-Classic cross.

Consequently, replacing soya oil in the diet of 
laying hens with a fermented water-soluble lipid 
complex is both practical and cost-effective. The 
use of this feed additive ensures high levels of 
productivity and egg quality, while its cost is 24 % 
lower than soya oil.

Keywords: laying hens, productivity, morpho-
metric parameters, soya oil, water-soluble lipid com-
plex, egg yolk, total lipids, vitamins A and E.
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